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ル
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名

物

オルチャン プルコギ

食
べ
て 

綺
麗
に
。

お子様でも
楽しめる

オルチャンプルコギ・出汁酢（チョルチョ）・辛酢（シンチョ）・鍋出汁

本
場
韓
国
の
牛
プ
ル
コ
ギ
鍋
。

プ
ル
コ
ギ
と
野
菜
の
出
汁
が
き
い
た

炊
き
鍋
は
さ
っ
ぱ
り
と
し
た
味
わ
い
で
す
。

自
家
製
タ
レ
2 

種
に
つ
け
て

プ
ル
コ
ギ
を
野
菜
で
包
み
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

※2人前からご注文ください。※画像は2 人前の量となります。

¥1,600(税込¥1,760)1人前

100g

200g

300g

追加  肉

追加  ねぎ

〆ラーメン

¥920(税込¥1,012)

¥1,180(税込¥1,298)

¥580(税込¥638)

¥420(税込¥462)

¥200(税込¥220)

¥380 (税込¥418)

春雨

あっさりした出汁で食べる韓国ラーメンはヘルシー〆。

追  加

〆には

こだわりの
自家製タレ

チョルチョ
（出汁酢） （辛酢）

シンチョ

얼

짱

불

고

기




